
Aditivos, Sistemas 
e Ingredientes  

Un portafolio completo que asegura siempre calidad, stock permanente y asesoría técnica 

especializada. Nuestra propuesta se adapta a su necesidad, preparando blends o mezclas 

sinérgicas y/o con unidades a la medida listas para su proceso productivo.

Aditivos alimentarios:

Agente gelificante

Almidones modificados: varios
Carboximetil celulosa CMC
Hidroxietil celulosa
Goma tara
Goma xantan

Antioxidante
B.H.T.
Natox: Mix tocoferoles

Colorante

Amarillo 5 tartrazina FD&C
Amarillo 6 sunset yellow FD&C
Azul brillante 1 FD&C
Azul indigotina 2 FD&C
Caramelo tipo III y IV
Laca amarillo 5 
Laca rojo 40
Rojo allura AC 40 FD&C
Rojo eritrosinna 3 FD&C
Rojo ponceau 4R

Edulcorante
Aspartamo
Sacarina sódica

Emulsificante Lecitina de Soya



Maltodextrina
Maltodextrina GMO free

Leudante
Bicarbonato de amonio
Bicarbonato sodio

Regulador de acidez

Ácido acético
Ácido ascórbico
Ácido cítrico
Ácido láctico
Ácido tartárico
Ácido málico
Citrato de sodio

Sustancia conservadora

Benzoato sodio
Metabisulfito de potasio
Natamisina
Nisina
Propionato de calcio
Sorbato potasio

Aromas conservantes
Con aroma
Sin aroma

Humectante
Glicerina
Propilenglicol

Incrementador de volumen

Sistemas / Blends

Agentes de aireado

Esquisponge: 
Agente de aireado para masas horneables
Overrum: 
Agente de aireado para mezclas frías

Bases culinarias A medida

Colorantes Mezcla de colores líquidos, polvos y pastas

Enturbiantes
Líquido neutro
Polvo neutro



Premezclas Panetón

Núcleos para panif. / 
pastelería

Keke chocolate
Keke naranja
Keke vainilla
Pan chancay
Pan de molde

Sazonadores
Para embutidos
Para salsas
Para snacks

Azúcares
Dextrosa monohidratada
Glucosa

Ingredientes:

Conservantes naturales Galimax VK-50 (para salsas y aderezos)
Natur SLE-1 Plus (para pan de molde y galletas)

Deshidratados naturales

Jugo de limón en polvo
Jugo de naranja en polvo
Miel en polvo
Queso cheedar en polvo
Yogur en polvo
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